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La César
Salade de la Ferme AKOYA, poulet pané mariné au paprika, copeaux de parmesan, osufs 16€
durs, croutons & tomates séchées
LLa Noix de Saint-Jacques 18€
Noix de Saint-Jacques snackées, creme citronnée et champignons snackés
Le Roulé Bringelle
Aubergines snackées, feta, basilic, piment d’Espelette doux, tomates, ail, huile d’'olive & salade 16€

de saison de la Ferme AKOYA

Le Zourite 16€

Zourite, purée de patates douces, fomates séchées & allumettes de carottes

La Périgourdine
Gésier de canard confit, franches de magret de canard, salade de la Ferme AKOYA, fomates 16€
séchées & toast de Foie gras

Borek Végétarien 16€

Pate Filo, fromage grec, persil, menthe, ail & Sésame torréfié

Assortiment de Fromages 16€
Sélection de fromages du jour

Nos fruits, Iiégumes & aromates sont issus en grande partie de la Ferme AKOYA

NOUS VOUS SOUHAITONS UNE BONNE DEGUSTATION |

Prix net TTC - Service compris ¢ Net price - including tax & service. - La composition de nos plats peut varier en fonction des arrivages



&

-—-—’.-,___"—--

AKOYA

HOTEL & SPA

srdrieikr

LE DOME

2

PLATS

La Volaille 26€
Supréme de volaille de chez Duchemann Grondin, purée de pommes de terre, poélée de
champignons & haricots verts de la Ferme AKOYA

La PéChe 30€
Péche du jour, purée de patates douce & Iégumes glacés de saison de la Ferme AKOYA

L’Agneau 30€
Souris d’agneau confite, aubergines grillées, poivrons, tomates poélées & semoule aux raisins

Le Canard

Cuisse de canard confite, boulghour, pois chiche, petits lEgumes glacés de la Ferme AKOYA, 28€
sauce miel gingembre

La Piece du Boucher 30€
Piece du boucher, purée de patates douce, légumes glacés de la Ferme AKOYA, sauce poivre

La Caille 27¢
Suprémes de cailles des Hauts ¢ la créme, purée de patates douces et Iégumes glacées

Le Hiinkar Begendi Revisité 30€

Agneau ou veau, purée d’aubergines et sauce béchamel

Le Porc

Filet mignon ou pluma ibérique (choix du chef), purée de patates douce, riz blanc, petits pois & 26€
cheveux d’'ange

La Ferme AKOYA

Mosaique de poireaux, caviar d’aubergines a la Turque, ceuf mollet, vinaigre de poireaux & 24€
duo de radis rouge

Nos fruits, Iiégumes & aromates sont issus en grande partie de la Ferme AKOYA

NOUS VOUS SOUHAITONS UNE BONNE DEGUSTATION !

Prix net TTC - Service compris ¢ Net price - including tax & service. - La composition de nos plats peut varier en fonction des arrivages
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Le Fondant 12€

Fondant au chocolat noir, crumble vanille, chantilly maison, glace vanille & coulis passion

L.a Profiterole 13€

Choux crumble, glace vanille ou chocolat, amandes, coulis au chocolat & chantilly maison

LLa Salade de Fruits 12€

Fruits de la Ferme AKOYA & glace passion ou mangue

Le Baklava 16€

Pate Filo, noix ou pistache, sirop de miel & boule de glace au choix

Le Finger Noisette 14€

Biscuit noisette, mousse au chocolat au lait, noisettes et chantilly maison

Le Citron Déstructuré 12€
Crémeux de citron, crumble vanille, meringue, zeste & lamelles de citron

La Framboise Facon du Chef

Biscuit cuillere, mousse vanille, insert framboise et chocolat blanc

16€

Nos fruits, Iégumes & aromates sont issus en grande partie de la Ferme AKOYA

NOUS VOUS SOUHAITONS UNE BONNE DEGUSTATION !

Prix net TTC - Service compris ¢ Net price - including tax & service. - La composition de nos plats peut varier en fonction des arrivages



